EN LA MEJOR COMPANIA, DE NUESTRA MANO

31 DE DICIEMBRE DE 2021




Les damos la bienvenida a nuestro
Cotillon con aperitivos y Barra Libre
de Primeras Marcas en la Proa v cafeteria.

Cena de Gala con nuestra primera sopresa: Una
increible y original puesta en escena.
Se ruega puntualidad-para llegar a tiempo.a las uvas

Conexion Puerta del Sol con Uvas, Campanadas;
comicnza ¢l Cotillon, que incluye:

@ Animacion en directo

@ Photomaton 360°
@ Clitter Bar

@ Candy Bar
@ Sunsct Audiovisuales a cargo de la musica, hasta

l[as 05:00 AM.
@© Barralibre de Primeras Marcas

@ Primer desayuno del 2025: churros con chocolate



O) Vet de Gala

Adulto

APERITIVO
Jamon Ibérico Partido a Cuchillo

ek

Salmoén Noruego Marinado e]rzl C?dsa con Germinados y Aceite de
neldo

Kk

Salpicon de Langostino Fresco de Sanlucar

MARISCO

Gambas Frescas de Punta Umbria a la Plancha

Langosta del Cantabrico Cocida (+-450gr)
CAMBIO DI SABOR
Sorbete de Fruta de la Pasion con Hierbabuena

CARNL

Solomillo al Pedro Ximénez con Foie de las Landas y Alcachofa
Ecologica Confitada

POSTRE
Degustacion de Milhojas de Torrelavega y Dulces Na\/ldég%as con. ,
Helado de Turrén \\ / 2NN \\\ = e
BODEGA 7\ [+ S
Tinto Rioja Vina Real Reserva Espécﬂal\
Blanco Albarino Paco&lola / / )
Cava Freixenet Brut Barrogé-_» ™ -
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C)Neii de Ctiia C) Jueve

Adulto

ENTRANTE
Sopa de Gallina Vigja de Gliemes

PLESCADO
Lomos de Merluza de Anzuelo al Pil Pil de pimiento rojo de Isla

CAMBIO DLE SABOR

Helado de Queso de Las Garmillas
con dados de Fresa

CARNE
Asado Tradicional de Cordero Lechal

POSTRL
Torrija de Navidad al Licor de las Guindas

BODLEGA

Tinto Rioja Reserva
Rosado Mateus Rosé
Blanco Albarino
Café & Orujo de Licbana
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MENU FIN DE ANO infanil

Artesania de Sabores Navidenos
Jamon Ibérico Partido a Cuchillo

kekk

Gambas Frescas de Punta Umbria Cocidas

kekk

Carrusel de Fritos Selectos Variados

kekk

Almejas a la Marinera

kekk

Escalopines de Solomillo con Guarnicion

kekk

Degustacion de Milhojas de Torrelavega y Dulces Navidenos
con Helado de Turron
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CENA DE FIN DE ANO + COTILLON + BARRA LIBRE
+ CHOCOLATADA + HABITACION DOBLE CON
DESAYUNO: 262,50€/persona + 10% IVA

SUPLEMENTO 3¢ PERSONA EN ALOJAMIENTO 'Y
DESAYUNQ: "55€/persona + 10% IVA

CENA DE GALA ADULTO + COTILLON: 175€/persona + 10% IVA
CENA FIN DE ANO INFANTIL : 85€ /persona + 10% IVA

MENU DEANO NUEVO ADULTQ: 80€/persona + 10% IVA
MENU DE ANO NUEVO INFANTIL: 45€/persona + 10% IVA

Fecha limite de inscripcion 22 de diciembre.

Para garantizar su reserva, s¢ ha de realizar un deposito de
50€ /persona mediante tarjeta de crédito, transferencia o
fisicamente encl hotel.

En caso de cancelacioncon menos de 10 dias de antelacion o
no asistencia, el importe correspondiente al depodsito no sera
reembolsable.

Mend infantil menores de 15 anos.



Cuntacteo

R, TELEFONO: 942 679 332
B WHATSAPP: 616 201751

2 EMAIL: olimpo@hotelesdecantabria.com

3] INSTAGRAM: hotelolimpoisla
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